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PRINCIPE DI CORLEONE

ECCELLENZADABERE

Pinot Bianco
IGP (geschutzte geographische Angabe) Sizilien

Verwendete Rebsorte: Pinot Bianco. Die Trauben
stammen von Weinbergen, die zwischen 400 m.{.M.

T A Weinlese: Erstes Jahrzehnt im August.
Flaschenabfiillung: einmal jahrlich.
GARUNG

Methode: kontrollierte Temperatur, in Edelstahltanks
fir mindestens 15 Tage

Malolaktische Garung: nein.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Strohgelb mit griinen Reflexen.

Bouquet: duftend, erinnert an reife Friichte.
Geschmack: frisch, weich und ausgewogen

SERVIERVORSCHLAG
Gut gekihlt bei 10 - 12° C. trinken. Gerichte auf der Basis
von Fisch und Weichkase
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PINOT BIANCO 'f& Principe di Corleone - Pollara S.r.l.
C.da Malvello - Monreale (PA) - Italia
Tel. +39 091.8462922 - 8463512 - +39 3206656471
Fax +39 091.5640796
www.principedicorleone.it

TERRE SICILIANE
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

info@principedicorleone.it
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