2 "NKANTU
PRINCIPE DI CORLEONE

ECCELLENZADABERE

il Rosso

IGP (geschutzte geographische Angabe) Sizilien

Trauben: Nero d'Avola (50%), Merlot (30%), Cabernet
Sauvignon (20%).
Die Trauben werden zur Ganze in Kisten geerntet.

Weinlese: Den gesamten Monat September.

Flaschenabfiillung: Verschiedene Chargen.

GARUNG

Methode: Einmaischen im Inoxstahlgarkessel.
Temperatur: 24° - 26°C.

Dauer: 12 Tage.

Apfelsaure: Ja.

Werfeinerung im Eichholz: 8 Monate flr 1/3 des Weins.

Fasser: Eichholzfasser zu 2.000 und 5.000 |.

ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN

Intensive rubinrote Farbe. Entschlossener Duft mit
Nuance roter Friichte.

Warm, elegant und trocken im Geschmack.

ILROSSO SERVIERVORSCHLAGE:
Ein Wein fur ein gesamtes Men(, ausgezeichnet zu
Grillfleisch, Wild und Hartkasesorten.
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